
Osteria di Porta Cicca 
Menù alla carta!  

Il nostro menu segue le stagioni e cambia ogni mese lasciando invariata la 
qualita' e l'attenzione verso i sapori tradizionali rivisitati dal nostro Chef 

 
Gli Antipasti dell'Osteria per cominciare  
“Caldo e Freddo“ di  Squacquerone di Romagna  
Sfogliatina di Parmigiano, Liquirizia e Carciofi 
"Il Ghiacciolo “ Tiepido di Fois Gras 
Tartare di Riccola in Fiore de l’Osteria 
Culatello e Strolghino DOP con marmellata di Fichi  
Carpaccio di Gamberi di Sicilia e Passion Fruit   
Il Plateau dei  Crudi  di Pesce  con Olio Particella 34 
Le 6  Delizie di Mare de L’Osteria  
 
I Primi piatti  
Risotto mantecato al basilico e Scampi nostrani  
Tagliolini al Tartufo Bianco e Burro d’Alpeggio 
Maccheroncini freschi con Burrata campana e melanzane      
Taglierini artigianali con triglie di scoglio e mandarini 
I Ravioli di Zucca della Tradizione 
Passatelli in brodo alle Tre Carni 
Spaghetto alla Chitarra artigianale con Riccio di Mare         
 
I Secondi piatti  
Gran Tegame di Scampi nostrani alla Portofino 
Orata d’amo alle Verze e Crema di Lenticchie 
Cernia Gialla con Carciofi di Gerusalemme 
Capitone con crema di piselli e pomodorini fondenti 
Filetto di Manzo  allo Zola invecchiato  
Cotechino stravecchio con spinaci e salsa di zabaglione       
Costolette di Agnello con rabarbaro e zenzero  
Pinzimonio di verdure baby con burrata e mozzarella  
 
Dessert  
Sformatino di Panettone e crema di torrone di alicante      
Mele Flambe’ alla Parigina 
Ananas al Naturale  
Torta Morbida  al Cioccolato con Fragole  
Tarte Tatin con gelato artigianale  
Sorbetto di Stagione 
 
 
 
 
 
 



 
Le nostre proposte (I Menù) 

 
Menù degustazione "Mare" Euro 65,00 bevande escluse 
 
Le 6 Delizie di Mare de l'Osteria 
 
    * carpaccio di ricciola alla lavanda 
    * mousse di salmone norvegese 
    * tartare di tonno e bottarga 
    * zuppetta di pesce 
    * fagottino di spada alla siciliana 
    * crema di ceci e gamberi di sicilia 
 
Taglierini artigianali con triglie di scoglio e mandarini 
Orata d’amo alle Verze e Crema di Lenticchie 
Tarte Tatin con gelato artigianale 
 
 
Menù degustazione "Terra" Euro 55,00 bevande escluse 
 
“Caldo e Freddo“ di  Squacquerone di Romagna  
I Ravioli di Zucca della Tradizione 
Cotechino stravecchio con spinaci e salsa di zabaglione       
Tarte Tatin con gelato artigianale 
 


